HocHZ EITSMENUS

AUSWAHL VON SUPPEN:

TOMATENCREME-SUPPCHEN von PFALZER ROMA TOMATEN
VERFEINERT MIT CREME FRAICHE UND FRISCHEM BASILIKUM

HocHZ BITSSUPPE
RINDERKRAFTBRUHE MIT FLADLE, GEMUSE, MARKKLEDCHEN UND BIERSTICH

LEICHTES KARTOFFELCREMESUPPCHEN
MIT FRISCHEN KRAUTERN

AUSWAHL AN VORSPEISEN:

SALATBUFFET
GRODE AUSWAHL AN BLATTSALATEN UND ROHKOSTGSALATEN

PrALZ ER HAUSMACHER LERERWURST
IM KARTOFFELMANTEL AUF SAUERKRAUT-SPECK-SAUCE

LACHSMOUSSE
AUF HAUSGEMACHTER PASTA, FRISCHEM BLATTSPINAT UND PAPRIKASAUCE

AUSWAHL AN SORBETS:

SORRBET VON FRUCHTEN PER JAHRESZEIT
SORRET VON DER ZITRONE
SORRET VON DER PFALZER MELONE

SORRET VOM PFALZER MEERRETTICH



AUSWAHL AN HAUPTGANGEN:

GEFULLTE SCHWEINEBACKCHEN
IM DORNFELDPER GESCHMORT AUF KAROTTEN-KARTOFFEL-STAMPES

BURGUNDER BRATEN VoM VENNINGER RIND
MIT HAUSGEMACHTEN KNSDELN UND SELLERIE-GEMILSE

WILDGOULASCH ,HOHE KANZEBLY
AUS EIGENER JAGD, AUS DEM BIOSPHARENRESERVAT PFALZER WALD
HAUSGEMACHTE SPATZLE UND MARKTFRISCHES GEMUSE

TRIO VOM FISCHMOUSSE
AUF HAUSGEMACHTER PASTA UND FRISCHEM BLATTSPINAT

SCHWEINELENDCHEN IM GANZEN GEBRATEN
KARTOFFELGRATIN UND SPECK-BOHNEN-GEMISE

AUSWAHL AN DESSERTS:

LiereE IST

HAUSGEMACHTES HIMBEER-)OGHURT-EIS IN , HERZFORM
MIT FRISCHEN FRUCHTEN DER SAISON

MoUusse AU CHOCOLAT
MIT HAUSGEMACHTEM BANANENELS UND
LAUWARMEN KOMPOTT VON DER SAUERKIRSCHE

DESSERTKREATION UNSERES PATISSIERS
EINE AUSWAHL AN SUDEN LECKEREIEN DER SAISON

INKLUSIVE TISCHWEIN (RoT UND WE), OFFNES PILS, ALKOHOLFREIEN
GETRANKE (AUDER ALKOHOLFREIES BIER)
PRO VOLLZAHLENDER PERSON,
PreElsS PRO PERSON AR € 110,00
ALS BUFFETFORM AR € 125,00



AUSWAHL AN VORSPEISEN:

LAUWARMER. SALAT VON FRISCHEN PFRIFFERLINGEN
AN BUNTEM WILDKRAUTERSALAT, VERFEINERT MIT EINEM FEIGEN-ESSIG

CARPACCIO VOM HIRSCH
MIT PARMIGIANO, OLIVENOL UND BINEM KRAFTIGEN NUSS-BALSAMICO

SOUFFLEE VON DER GANSELEBER
ROSMARINIUS UND REMBEKUCHLE

PUDDING VON BLUT- UND LERERWURST
AUF EINEM KARTOFFELMOUSSE UND SAUERKRAUT-SPECK-SAUCE

ZANDER-STEINPILZ-RISOTTO

VORSPEISE AUS WALD, FELD UND FLUR
KLEINE LECKEREIEN DER SAISON AUS EIGENER JAGD UND DER REGION

4 AUSWAHL AN SUPPEN

TOMATENCREME-SUPPCHEN von PrALZER ROMA TOMATEN
VERFEINERT MIT CREME FRAICHE UND FRISCHEM BASILIKUM

HoCHZ EITSSUPPE
RINDERKRAFTBRIUHE MIT FLADLE, GEMIUSE, MARKKLEDCHEN UND BIERSTICH

LEICHTES KARTOFFELCREMESUPPCHEN
MIT FRISCHEN KRAUTERN

GRUNE BLUMENKOHLSUPPE

MIT FEINEN RAUCHLACHSSTREIFEN

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN SORBETS:
SORBET VON FRUCHTEN DER JAHRESZEIT

SORRET VON DER ERDRBEERE MIT MINZE VERFEINERT

SORRBRET VON DER PFALZER MELONE

SORRET VOM PFALZER MEERRETTICH



AUSWAHL AN HAUPTGANGEN:

ROASTBEEF VOM MAREDO-OCHSENRUCKEN
IM GANZEN AUF NIEDERTEMPERATUR ZART ROSA GEBRATEN
MIT ZWIEBELCONFIT, KARTOFFELGRATIN UND
SPECK-BOHNEN-GEMUSE

MEDAILLONS VOM RINDERFILET
VOM VENNINGER RIND, DUNKELFELDER-SAUCE
MARKTFRISCHES GEMUSE UND HERZOGIN-KARTOFFELN

ZANDERFILET

AUF DER HAUT GEBRATEN

MIT HAUSGEMACHTER PASTA MIT FRISCHEM BLATTSPINAT
AN EINER LEICHTEN KRAUTERSAHNE

BACHSAIBLINGS-FILET

AUS DEM BIOSPHARENRESERVAT NATURPARK PFALZER WALD
AN EINEM LEICHTEN RIESLING-KRAUTER-SHDCHEN

AUF ERBSEN-KAROTTEN-STAMPES

UND REIBERKUCHLE

/ WILDRIUCKEN JE NACH JAGDGLIUCK (M GANZEN GEBRATEN

AUS DEM BIOSPHARENRESERVAT NATURPARK PFALZER WALD
DUNKELFELDER-SAUCE, FRISCHE WALDPILZE

SELLERIE-PUREE, HAUSGEMACHTE SPATZLE UND SEMMELKNODEL

AUSWAHL AN DESSERTS:

POCHIERTES SCHOKOLADEN-TORTCHEN

HAUSGEMACHTES BANANENELS, LAUWARMES KOMPOTT
VON DER SAUERKIRSCHE

LIERE IST

HAUSGEMACHTES HIMBEER-)OGHURT-EIS
MOUSSE AU CHOCOLAT UND FRISCHEN FRUICHTEN

SCHOKOLADENTRAUME
ALLES RUND UM DIE SUDESTE ALLER VERSUCHUNGEN

FRISCHE ERDREEREN/HIMBEEREN/FEIGEN
MIT HAUSGEMACHTEM EIS JE NACH JAHRESZEIT

PREIS PRO PERSON AR € 79,00 J&E NACH MENU-FOLGE UND AUSWAHL

HoTeL PFALZER HOF  FAMILIE SIMMA 67480 EDENKOBEN
www.pfaelzerhof-edenkeoben.de info@pfaelzerhof-edenkoben.de
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